Grejsdalens Hotel - Grejsdalsvej 384 - 7100 Vejle - TIf. 75 85 30 04
www.grejsdalenshotel.dk



Delkommen til O@lrez's&ﬂlms SHotels menubrochure

Grejsdalens Hotel er et gammelt, hyggeligt landevejshotel bygget i 1879 midt i den smukke
natur med de skovklaedte bakker og aens rislende vand. Stedet er oprindeligt bygget som ho-
tel, men bruges nu, efter gennemgribende, men naensom restaurering, som selskabsforretning
og til afholdelse af events.

Se vores eventkalender pa grejsdalenshotel.dk/events eller find os pd Facebook.

Forretningen rader i dag over flere selskabslokaler, alle smukt indrettet i varme farver. Her fin-
des et hyggeligt gardhavemiljg, en stor traeterrasse, dejlig have og en legeplads - alt graensen-
de op til Grejsdalens smukke a. Der forefindes desuden gode handicap- og parkeringsforhold.
Vi tager imod selskaber fra 16 op til 130 gaester til spisning i ét lokale.

Maden tilberedes af de bedste ravarer, og vi bestraeber os meget pa at veere baeredygtige og
okologiske. Betjeningen er venlig og professionel og priserne moderate. Kort sagt:

Grejsdalens Hotel har de bedste rammer for jeres naeste arrangement... barnedab - konfir-
mationer - bryllupper - fodselsdage - mindesamveer - receptioner - firmafester - julefro-
koster - udflugter - moder og kaffeborde - vi leverer ogsd mad ud af huset.

Menubrochuren skal ses som en vejledning. Skulle | have andre gnsker, finder vi naturlig-

vis 0gsa ud af det. Prislisten er udarbejdet for minimum 16 kuverter - for bgrn under 10 ar
beregnes halv kuvert og halv pris. Alle retter kan leveres ud af huset, men nogen er dog bedre
egnede end andre. Vi vil derfor veere behjaelpelige med rad og vejledning. P4 naeste side findes
vores vinarrangementer, hvorfra det er muligt at veelge et, der vil falde i smag. Derudover vil
vores vinkaelder naturligvis kunne opfylde ethvert enske om udsggte vine.

Menusammensatning og individuelle ensker dreftes med undertegnede, og vi hjeelper gerne
med alle praktiske enkeltheder i forbindelse med en fest. Pa side 4 - 7 er beskrevet 4 menu-
grupper (menu 1 - 4) med 3 forretter, 3 hovedretter og 3 desserter i hver gruppe. Menuen kan
sammensaettes pa tvaers af de 4 menugrupper.

Ved festarrangementer opgives endeligt bindende antal gaester 8 dage forud for festens afhol-
delse.

| er altid velkommen til at afleegge os et uforbindende besag, tage vores faciliteter i gjesyn og

blive overbevist om, at Grejsdalens Hotel har de rigtige rammer for jeres naeste arrangement.

Pa festligt gensyn - vi gleeder os til at hore fra jer

Lotte 0g SMikael cAlber



@z’naxm%gementez’

Nar man har sammensat sin menu kan man eventuelt vaelge et vinarrangement eller man kan
vaelge at betale drikkevarer efter forbrug. Vores vinarrangementer er et tilbud om fast pris pa
drikkevarer.

Vinarrangement 1 inkluderer velkomstaperitif og frie drikkevarer under middagen, vinarrange-
ment 2 inkluderer herudover kaffe med smakager. Vinarrangement 3 er som vinarrangement 2,
men med natmad. Drikkevarer efter middagen afregnes efter forbrug. Vinarrangement 4 er som
vinarrangement 3, blot er drikkevarer efter middagen her inkluderet i prisen. Den maksimale va-
righed for selskaber med vinarrangement 3 og 4 er 8 timer — regnet fra spisningens begyndelse.
Se dog nedenfor angaende overtid. En time far slut serveres natmaden - ved aftenselskaber dog

senest kl. 01:00. Hotellet lukker kl. 02:00 med mindre andet er aftalt.

@nskes andre vine forhgr venligst neermere.

VINARRANGEMENT 1 kr.
Husets velkomstaperitif

Hvid-, rosé- og r@dvin ad libitum under
middagen

1 glas husets dessertvin

Isvand

(Til dem der ikke drikker vin serveres gl eller vand)

230,-

VINARRANGEMENT 2 kr.
Husets velkomstaperitif

Hvid-, rosé- og redvin ad libitum under
middagen

1 glas husets dessertvin

Isvand

Kaffe med hjemmebagte smakager

(Til dem der ikke drikker vin serveres @l eller vand)

285,-

VINARRANGEMENT 3 kr.
Husets velkomstaperitif

Hvid-, rosé- og r@dvin ad libitum under
middagen

(Til dem der ikke drikker vin serveres @l eller vand)
1 glas husets dessertvin

Isvand

Kaffe med hjemmebagte smakager
Natmad: Natmad: Vaelg mellem: Asparges-
suppe eller varme skinkestaenger med
Mozzarella

Pa bar: Drikkevarer efter middagen afregnes
efter forbrug

360,-

VINARRANGEMENT 4 kr.
Husets velkomstaperitif

Hvid-, rosé- og r@dvin ad libitum under
middagen

(Til dem der ikke drikker vin serveres gl eller vand)
1 glas husets dessertvin

Isvand

Kaffe med hjemmebagte smakager
Natmad: Vaelg mellem: Aspargessuppe eller
varme skinkesteenger med Mozzarella

Pa bar: Alm. gl og vand, vin ad libitum

510,-

Overtid afregnes med kr. 35,- pr. gaest (inkl.
drikkevarer) pr. pdbegyndte halve time

Husets vin

Hvid: Hillgrove Creek, australsk Chardonnay.
Fyldig og aromatisk med noter af grenne
abler og citrus

Rosé: Hillgrove Creek, australsk Shiraz Rosé.
Halvter rosévin - frugtrig smag med strejf af
fersken

Rad: Hillgrove Creek, australsk Shiraz. Typisk
Shiraz-karakter af peber, solbaer og lakrids
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MENU 1 kr.

Veelg forret, hovedret og dessert

Forretter - bydes 1 gang (kr. 75,-)

A) Klar suppe med kad- og melboller (bydes 2 gange)
B) 2 tarteletter med hanseked i asparges

C) Grgnne asparges med salatsauce og ristede mandler

Hovedretter - bydes 2 gange (kr. 175,-)

D) Fleeskesteg med radkal, brunede kartofter, fleeskestegssauce og surt
E) Chili mango marineret svinemgrbrad med kryddersauce

F) Spraengt svinekam med frossen fladepeberrod og smarsauce

Desserter - bydes 2 gange (kr. 70,-)

G) Vanilleisrand med lun jordbaersauce eller chokoladesauce
H) Fromage efter eget gnske — smukt pyntet

1) Flgderand med karamelsauce

Til alle forretter (hvor det er passende) serveres flutes og smer
Til alle hovedretter serveres arstidens grentsager og dagens kartoffel

Menu 1 med vinarrangement

Vinarrangement 1 kr.
Vinarrangement 2 kr.
Vinarrangement 3 kr.
Vinarrangement 4 kr.
UD AF HUSET

3 retter ud af huset kr.

320,-

550,-
605,-
680,-
830,-

320,

Alle borde er naturligvis smukt pyntede med mange levende lys og blomster



MENU 2 kr. 345,-
Veelg forret, hovedret og dessert

Forretter — bydes 1 gang (kr. 80,-)

A) Rejecocktail eller imemarinerede rejer med fennikel og ristet sesam
B) Melon med koldraget skinke og brendkarse

C) Tunmousse med salat og dilddressing — pyntet med rejer

Hovedretter - bydes 2 gange (kr. 190,-)

D) Kalvesteg stegt som vildt med salat Waldorff, tyttebaer, 1/2 paere med gelé, ristede vindruer
og vildtfledesauce

E) Gammeldags oksesteg med glaserede lag, sedt og surt og okseskysauce

F) Helstegt kalveculotte med symfoni af ovnbagte grentsager og portvinssauce

Desserter — bydes 2 gange (kr. 75,-)

G) Pandekager med vanilleis og jordbaersirup (bydes 1 gang)
H) Rubinsteinkage med chokoladeovertrukne vandbakkelser
1) Hvid chokoladeisrand med frugtpuré, pyntet med knas

Til alle forretter serveres flutes og smer
Til alle hovedretter serveres arstidens grentsager og dagens kartoffel

Menu 2 med vinarrangement

Med vinarrangement 1 kr.  575,-
Med vinarrangement 2 kr.  630,-
Med vinarrangement 3 kr.  705,-
Med vinarrangement 4 kr.  855,-
UD AF HUSET

3 retter ud af huset kr.  345,-

Gor din fest til noget specielt - se side 8



MENU 3 kr.

Veelg forret, hovedret og dessert

Forretter — bydes 1 gang (kr. 90,-)

A) Fiskesymfoni — dampet og stegt fiskefilet pyntet med rejer og kaviar
B) Roget svinemgrbrad med sprod salat, lynsyltet peberfrugt og aioli
C) Jordskokkesuppe med jordskokkechips og ristet Parmaskinke

Hovedretter - bydes 2 gange (kr. 215,-)

D) Helstegt oksecuvette med handskarne fritter og bearnaise- eller portvinsauce

E) Kalvefilet stegt som vildt med salat Waldorff, tyttebaer, 1/2 paere med gelé,
ristede vindruer og vildtfledesauce

F) Helstegt lammekglle med rabarberkompot og agurkesalat

Desserter (kr.85,)
G) Panna Cotta med frugtsirup og sma neddekager (bydes 1 gang)
H) Grejsdalens islagkage - 2 slags fladeis pa makronbund
med ramarcipan og chokolade (bydes 2 gange)
1) Chokolademousse med Cointreau og knas (bydes 1 gang)

Til alle forretter (hvor det er passende) serveres flutes og smar
Til alle hovedretter serveres arstidens grentsager og dagens kartoffel

Menu 3 med vinarrangement

Vinarrangement 1 kr.
Vinarrangement 2 kr.
Vinarrangement 3 kr.
Vinarrangement 4 kr.
UD AF HUSET

3 retter ud af huset kr.

390,-

620,-
675,
750,-
900,-

390,-



MENU 4 kr.

Veelg forret, hovedret og dessert

Forretter - bydes 1 gang (kr. 110,-)

A) Bresaola med appelsinmarinade, krydderurtesalat og parmesan

B) Varmrgget laks med helbladet spinat, pesto og ristede mandler

C) Grillede black tigerrejer med sauteret spinat og red peberfrugtcreme

Hovedretter - bydes 2 gange (kr. 275,-)

D) Helstegt oksefilet med ristede perlelag, champignons og redvinssauce

E) Kalvemgrbrad med baconbagte b@nner og svampesauce

F) Dyreinderlar stegt som vildt med salat Waldorff, tyttebaer, V> paere med gelé, ristede

vindruer og vildtfledesauce

Desserter - bydes 1 gang (kr. 105,-)

G) Neddemarengs med vanilleis, symfoni af baer og jordbaersirup
H) Dessertsymfoni af dessertkager, is, mousse, knas og friske frugter
1) Dessertbuffet med kage, is, frugt, sorbet, creme, puré og flambé

Til alle forretter serveres flutes og smer
Til alle hovedretter serveres drstidens grentsager og dagens kartoffel

Menu 4 med vinarrangement

Vinarrangement 1 kr.
Vinarrangement 2 kr.
Vinarrangement 3 kr.
Vinarrangement 4 kr.
UD AF HUSET

3 retter ud af huset kr.

490,-

720,
775,
850,-
1000,-

490,-



TILK@B (gor din fest til noget helt specielt)

Snacks

Frugtfad

Bobler i stedet for husets velkomstdrink

Champagne i stedet for husets velkomstdrink

Appetizer (aftales naermere)

Ganerenser — sorbet/granité

Fuglereder med salat Waldorff til vildt

Ost som mellemret - 3 slags

Ost som mellemret - 3 slags — med et lille, spaendende glas vin
Kransekage i stedet for smakager

Chips

Handtering af bryllups-/dabskage etc.

Husets cognac (VS) og liker (Baileys og Kahlua)

Luksus cognac (VSOP) og luksus likgr (Grand Marnier og Cointreau)
Spiritus pa bar pr. geest

Andre spaendende vine - forher venligst naermere.

Alle priser er pr. geest.

+ kr.
+ kr.
+ kr.
+ kr.
+ kr.
+ kr.
+ kr.
+ kr.
+ kr.
+ kr.
+ kr.
+ kr.
+ kr.
+ kr.
+ kr.

40,-
20,-
10,-
60,-
30,-
25,-
25,-
50,-
75,-
25,-
20,-
15,-
30,-
35,-
25,-







EVENTS

Viholder i arets lab forskellige
spaendende events. Se vores
eventkalender pa:
www.grejsdalenshotel.dk/events
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FESTBUFFET - husets specialitet (min. 20 kuverter) kr.

Hvidlggsristede Black Tigerrejer med brunet smgr og persille

(eller valgfri forret fra menu 1, 2 eller 3)

Peberstegt oksecuvette (Black Angus)

Helstegt lam med rosmarin og soltgrrede tomater,

Marineret kyllingebryst med arstidens spaendende grentsager og salater,
baconbagte bgnner, rabarberkompot, agurkesalat, 2 x dagens kartoffel

og portvinssauce (kadet kan udskiftes)

Fransk chokoladetzerte, vanillefladeis, sorbet, frisk frugtsalat,
Chantillycreme, hindbzerpuré

Festbuffet med vinarrangement

Vinarrangement 1 kr.
Vinarrangement 2 kr.
Vinarrangement 3 kr.
Vinarrangement 4 kr.
KROANRETNING kr.

Marinerede sild med karrysalat

Rejer med mayonnaise

Fiskefilet med remoulade

Tarteletter med henseked i asparges
Ribbenssteg med rgdkal

Mearbradbgf med blgde lgg og surt

Lun leverpostej med champignons og bacon
Osteanretning (min. 5 slags oste)

Arstidens trifli med makroner og flade

Brad, kiks og smeor

Andre spandende vine forhgr naermere

410,

640,-
695,-
770,
920,-

335,



KROBUFFET

Laksetaerte med rejer og peberrod
Pastasalat med tun og kryddereddike
Glaseret skinke med grgnkalsgratin

Helstegt oksecuvette (Black Angus) med fledekartofler, salat og dressing

Osteanretning (min. 5 slags ost)
Frugtopsats

Dagens kage

Vanillefladeis

Brad, kiks og smer

CARVERYBORD

2 slags ked (aftales naermere), 4 slags laekre arstidssalater/grgntsager
med tilbehgr, 2 slags dagens kartoffel, leekkert bred og smer

CARVERYBORD | FORBINDELSE MED FORRET OG DESSERT

LUKSUSBUFFET (min. 20 kuverter)

Marinerede rejer med grenne asparges og Mozzarella

Melon med koldrgget skinke og brendkarse
Blinis med laksemousse

Helstegt oksecuvette (Black Angus) og helstegt kalveculotte med
4 slags arstidens salater, dagens kartoffel og portvinssauce

Arstidens trifli med makroner og flede
Vanillefladeis med chokoladesauce
Brgd og smer

DANMARKS NATIONALRET (min. 25 kuverter)

Stegt flaesk (ad libitum) med persillesauce
Pandekager med vanilleis og jordbaersirup

kr.

kr.

kr.

kr.

kr.

350,-

265,

235~

375,-

265,-



TAPASBUFFET 10 retter kr. ~ 300,-
12 retter kr. 330,

Hvidlggsmarinerede rejer med citrus

Tunmousse pa sprade salater

Koldrgget laks med rygeost +kr. 10,-

Blinis med laksemousse +kr. 5

Bruschetta med pestobagte tomater og Mozzarella

Grissini med Serranoskinke og dip

Reget svinemgrbrad med peberfrugt

Roastbeef med pickles og peberrod

Kartoffelrdsti med grent og aioli

Grillede pestobrgd med bresaola og revet parmesan +kr. 10,

Laksepaté med stenbiderrogn, salat og dressing

Spraengt andebryst pa rdmarineret redbede +kr. 5-

Parmaskinke med emmentaler og able

Valngddepaté med cornichoner

Grillede tigerrejer med artiskok

Rimmet laks Grand Cru +kr. 10,

Aspargessuppe i sma kopper +kr. 5-

Gorgonzola / Saint Agur / Vesterhavsost (veelg mellem) med syltede valngdder +kr. 5,-

Husets dessertkage

Arstidens trifli

Sporg for nye tapas

Tapasbuffeten bliver serveret
med laekkert brad og smer.



Denne prisliste annullerer alle @vrige og
er geeldende fra december 2023 med ret
til senere priseendringer samt evt. afgifts-
aendringer.

Alle priser er inkl. moms og betjening.




Natmad

Aspargessuppe med kedboller
Porretaerte med Creme Fraiche

3/2 krydderboller med palaeg og toppings pa opsats
Biksemad med spejleeg og redbeder

2 croissanter med reje- og hensesalat
Frikadeller med kold kartoffelsalat
Gullashsuppe

2 hotdogs med det hele

Varme skinkestaenger med Mozzarella
Osteanretning og belgisk paté

Pitabar med lkre salater, tun og skinke

eyeeceptz'mzez‘ 0g SAbent hus

RECEPTIONSBUFFET

Hvidlggsmarinerede rejer med grgnne asparges og Mozzarella
Tapas: 6 slags spansk/italiensk charcuteri, oliven, solterrede tomater og hvidlgg.

Belgisk paté med cornichoner og valngdder.
Osteanretning (min. 6 slags oste)
Frugtopsats

Bliver naturligvis serveret med laekkert bred, smar og pesto

SKINKEOPSATS

Med 4 slags skinke, roastbeef reget kalkunbryst, 2 patéer,
arstidens spaendende grentsager og salater, kold kartoffelsalat,

dressinger, flutes og smer
Osteanretning med kiks og friske frugter

kr.
kr.
kr.
kr.
kr.
kr.
kr.
kr.
kr.
kr.
kr.

kr.

kr.

75,-
85,-
100-
100,-
100,-
95,-
105,-
90,-
75,-
95,-
85,

275,

275,-



EVENTS

Se vores eventkalender pa:
www.grejsdalenshotel.dk/events




SBrunch

BRUNCH (min. 25 kuverter) kr. 335,
Scrambled g

Bacon

Brunchpglser

Graesk yoghurt med misli og sirup

Osteanretning (min. 5 slags)

Marmelade (3 slags)

Honning og nutella

3 slags palaeg

Lun leverpostej med champignons og bacon
Cocotteaeg med skinke

Ovnbagte tomater med timian

Gron salat

Tomatsalat med feta og oliven

Pandekager med ahornsirup

Frisk frugt

Rundstykker, rugbred, specialbred og wienerbrad
/ble- og appelsinjuice, saft og isvand

Kaffe og the

LUKSUS BRUNCH (min. 25 kuverter)

som BRUNCH + kr.  405,-
Blinis med laksemousse & kaviar

Avocado med ristede saltmandler

Chiagred med jordbaersirup

1 glas rede franske bobler +kr. 40,-

1 glas hjemmelavet limonade +kr. 40,-
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MENU 1 kr. 170,-
1/2 bolle med smar

Kringle

Lagkage eller &blekage

Smakager

Kaffe og the

MENU 2 kr.  185,-
1 stk. franskbrgd med rullepglse

1 stk. franskbred med ost

Kaffe og the med ablekage, lagkage eller kringle

MENU 3 kr. 185,-
3/2 boller

Paleeg og ost pa fad

Kringle

Kaffe og the

MENU 4 (ta’selv bord) kr.  195,-
3 slags boller

5 slags palaeg, toppings, ost, marmelade,

lun leverpostej med champignons og bacon

Kaffe og the med smakager

MENU 5 kr.  205,-
3 snitter med paleeg
Kaffe og the med ablekage, lagkage eller kringle

MENU 6 kr.  200,-
2 stk. uspecificeret smerrebred
Kaffe og the med ablekage, lagkage eller kringle

Disse forslag er vist som inspiration. Det er altid muligt selv at sammensaette den menu, der

onskes - se side 19 under diverse.



Prikkevarer

Almindelig pilsner
Alkoholfri gl

Vand 25 cl.

Danskvand

Isvand

Husets velkomstaperitif
Velkomstaperitif, gko-saft
Velkomstaperitif, bobler
Husets vine pr. flaske
Husets vin pr. glas
Hedvin alm. 2 cl.

12 ars portvin, Warre's Late Bottled Vintage 5 cl.

Husets cognac VS 2 cl.
Husets likgr (Baileys' og Kahlua) 2 cl.
Lux cognac VSOP 2 cl.

Lux liker (Grand Marnier og Cointreau) 2 cl.

Rom, El Dorado, 15 ar 3 cl.
Snaps og bitter 2 cl.
Diverse almindeligt spiritus 2 cl.

@@z'wwe

Kaffe/the

1/2 bolle med smeor
Kringle

Lagkage

Othellolagkage
Ablekage

Smakager - 3 varianter
Kransekage
Kransekagekonfekt pr. stk.
Petit four pr. stk.

Snitter pr. stk.
Smgrrebrad uspecificeret
Sandwich uspecificeret

Franskbrad med rullepglse, ost eller spegepolse

Ostesnitte
1/2 bolle med péleeg

kr.
kr.
kr.
kr.
kr.
kr.
kr.
kr.
kr.
kr.
kr.
kr.
kr.
kr.
kr.
kr.
kr.
kr.
kr.

kr.
kr.
kr.
kr.
kr.
kr.
kr.
kr.
kr.
kr.
kr.
kr.
kr.
kr.
kr.
kr.

35,-
40,-
35,-
40,-
25,-
35,-
30,-
40,-

265,-
60,-
40,-
95,-
35,-
30,-
45,-
45,-
70,-
30,-
30,-

35,-
25,-
40,-
45,-
60,-
45,-
25,-
45,-
20,-
30,-
40,-
60,-
40,-
50,-
30,-
40,-
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